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Jeden I.und 3.Sonntag - 11.30—14.00 Uhr
C(gu/ﬂa 25, fero DPorson
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" Tiglich 14.00 - 17.00 Uhr
L(f/p‘///z«'(z 9,— Joro DPovson
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Jeden Dienstag 7.00—13.00 UHR
F(ga/m/ 29,50 Jiro DPovson

25.und 26. Dezember - 11.30—14.00 Uhr

| Glas Champagner, reichhaltiges Vorspeisen-

buffet, Salatvariationen, verschiedene warme
Hauptgange (Fleisch, Fisch und vegetarisch),
feine Dessertauswabhl, inkl. Kaffee, Tee und
2 verschiedener Safte vom Buffet.

(@
Qure 2 Lg ,—
—
/%4/0 %/}«'&0%

C\y lvester-Ollend

31.Dezember um 19.30 Uhr
5-Ginge-Mend, inkl. Aperitif.
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Leonardo Bar - 31.Dezember ab 21.30 Uhr
Inkl. Konig Pilsener vom Fass, Rotwein, WeiBwein,

Softdrinks sowie einer Auswahl an Longdrinks und
Spirituosen.

@ 7
Curo HH,— Jero DPorson

VITALIA Seehotel

Am Kurpark 3 - 23795 Bad Segeberg - Tel. 04551/802-8 - Fax 802-9888 - info@vitaliaseehotel.de - www.vitaliaseehotel.de

Literarisch-Kulinarisches im VITALIA Seerestaurant
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September bis Februar tiglich ab 12.00 Uhr

Steckriibensuppe mit Krabben

skoksk

Kabeljauschnitte auf der Haut gebraten

mit Rahmwirsing und Speckkartoffeln
stk

Schweinerippchen, mit Backobst gefiillt,

auf einem Kirschrotkohl, an Kiimmel-Honig-Jus
dazu Kartoffelplatzchen
sk
Marzipanbratapfel mit Vanilleeis und Eierlikorschaum

@ 7
Curo 35 ,— foro DPorson
Als 3-Giange-Menii Euro 27,— pro Person
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Jeden Freitag ab 20.00 Uhr
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GENIESSEN SIE EINEN BRUNCH AM SEE, UNSERE KOSTLICHEN

SCHLEMMERBUFFETS ODER EINEN ABEND IN DER LEONARDO BAR.

11,80 Euro Schleswig-Hobstein. Naliirlich gencofon

TN

GenieBen Sie den Abend bei einem Aperitif,
einem Cocktail oder lhrem Lieblingsgetrank.

777

Montags—donnerstags 20.00—21.00 Uhr
Freitags und samstags 24.00 — 1.00 Uhr

HERBST / WINTER

Von Michael Stitz in Zusammenarbeit mit dem VITALIA Seehotel

,,Natiirlich genieBen* ist ein unterhaltsamer und informativer Gourmetfiihrer zu den Produzenten und zugleich ein Rezeptbuch mit
sehr gut nachkochbaren Kreationen aus der VITALIA Seehotel Kiiche. Die ausgewahlten Rezepte belegen die regionale Vielfalt und |
Einzigartigkeit der heimischen Lebensmittel und machen Lust, die Qualitatsprodukte in die eigene Kiiche zu holen. -

WIR FREUEN UNS AUF SIE!



GENIESSEN SIE EINEN BRUNCH AM SEE, UNSERE KOSTLICHEN

SCHLEMMERBUFFETS ODER EINEN ABEND IN DER LEONARDO BAR.
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Freitag, 29. Oktober, 19.00 Uhr

Grinkohl ,,satt” inkl. eines
Biers und eines Helbing
Kimmels.
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Reservierung unter
04551/802-8
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Jeden Freitag
im September und Oktober ab 19.00 Uhr
Gefiillter Kasselerriicken, Bratkartoffeln, Schollenfilet,
Steckriibengemiise und Petersilienkartoffeln, Sauer-
fleisch, Silzen, Pasteten, Terrinen, marinierte Salate,
maritime Spezialititen und ein
rustikales Holsteiner Dessertbuffet
mit Mehlbiiddel, ,,Verschleiertem
Bauernmadchen® und Liibecker
Marzipancreme.

@ p
Curo 29, — o DPorson

9 70 77

—
Bella Vitatia
Jeden Samstag im September und
Oktober ab 19.00 Uhr

GenieBen Sie eine kulinarische Reise durch Italien.

e Ve
Curo 25 ,— Joro DPorson
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Freitag, 26. November 2010,ab 19.00 Uhr

4-Ginge-Menl mit Moderation durch den Winzer
des Weingutes Caparzo, inkl. Weinen und Wasser.

@ v
Curo 4.9,— Jro Dovson

29 30 817 Ohtoboenr
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Donnerstag, 9. Dezember;, 20.00 Uhr
Unsere beliebte Talkrunde. Wie gewohnt erwarten
Sie prominente Giste aus Film, Funk, Fernsehen und
Sport zu einem unterhaltsamen Abend. Fiir einen guten
Zweck werden wertvolle Preise versteigert.

@ 7
Curo 72,— Joro DPorson

Kartenvorverkauf ab 3. November 2010
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Jeden Freitag im November und Dezember
ab 19.00 Uhr

Wir prasentieren lhnen Spezialitaten von Wildente,
Hausente und Barbarieente. Geschmortes Enten-
keulchen mit Kirschen, klassischer Entenbraten,
gebratene Entenbrust, jahreszeitliche Salate sowie kalt
servierte Entenvariationen.

76 17 78

Als Abschluss reichen wir
Apfeltarte, Vanillesauce,
Rumtopfragout und
Quarkmousse.

&
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o Jullord-Duflet
Jeden Samstag im November und
Dezember ab 19.00 Uhr

Lauchcremesuppe mit Garnelen, Wildschwein-
keule mit Wacholderrahm, geschmorter Weif3-
kohl, Kiimmelkartoffeln, Ostseedorsch mit
Dill und Gemiise, Silt, Heringsspezialitaten,
Pasteten und Raucherfisch sowie Rote
Gritze, Vanillecreme und
Apfel-Zimt-Kompott.

%f,,ww, 27— foro DPorson
Unser Julbord-Buffet eignet
sich besonders gut fiir Ihre
Weihnachtsfeier. Bitte reser-
vieren Sie rechtzeitig.
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24 Sehteswig-Holstein

20.und 21. Februar - 19.00 Uhr

sein Credo.
5-Gange-Mend, inkl. Getranke.

@ 7
Curo 728 ,— Jforo DPovson
Reservierung unter 04551/802-8

Wohin der stets gut gelaunte Bobby Brau-
er auch kommt, da blitzt alsbald ein Stern
am Himmel. Seit 2009 mischt der 48-Jah-
rige das noble Kitzbiihel kulinarisch auf:
klassisch franzosisch mit mediterraner
Beschwingtheit. ,,Frische und Geschmack
sind in jeder Region unschlagbar® lautet

7,
Jeden Freitag im Januar und
Februar ab 19.00 Uhr

Eine Gourmetreise von Sydney nach Perth, von
Melbourne durch das Outback nach Darwin!
Wir verwdhnen Sie mit einer scharfen Kokos-

suppe mit Koriander, Rucolasalat mit

Macadamianissen, marinierten Griinschalen-

muscheln, Red-Snapper-Filet mit Buschtomaten
vom Grill, ganzem Truthahn aus dem Ofen mit
Grillgemise, Ziegenkase mit Beerenfriichten
sowie Schokoladenbrownies mit Kokosflocken

und Papaya-Mango-Ragout

@ 7
Curo 29 ,— /I/l’ﬂ %maﬁ

www.schleswig-holstein-gourmetfestival.de

s 9 710 77
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jeden Samstag im Januar und Februar
ab 19.00 Uhr

Eine kulinarische Tour von der Kanalkiiste bis nach
Marseille. Mit passierter Linsensuppe, Coq au vin mit
Chalotten, Zander auf Champagnerkraut, Terrinen
und Pasteten, jahreszeitlichen
Salaten sowie Crepes Suzette,
Apfeltarte und Erdbeeren-
schnitten.
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